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Prunelle 2006

Rosé. De robe pile, le nez est |
trés intense, assez nuancé. |

Bouche élégante avec un joli | |

milieu de bouche de demi- |
corps mais trés fin, avec une
belle fraicheur en finale. 8,40 €

Bel Ami 2005
Blanc. Le nez peu intense, un |
peu réduit au départ, laisse
percer de jolis arémes de |
fenouil. La bouche est assez |
fraiche, avec une structure |
légere et honnéte.  840¢€ |

Domaine \ =
Gavoty

Géré trés consciencieuse-
ment par Roselyne et Pierre
|Gavoty, le domaine, dans la |
famille depuis deux siecles, |
|a acquis sa premiére noto-
riété avec Pierre et Bernard |
Gavoty, ingénieur agronome
et critique musical au Figaro
sous le nom de Clarendon.
Le nom de Clarendon signe
les meilleures cuvées de ce
domaine, d'une grande régu-
larité depuis au moins vingt |
ans dans les trois couleurs,
ce qui est rarissime,. Le
domaine est largement au
niveau des meilleurs crus |
classés ou il mériterait de

Cuvée Clarendon 2006
|Blanc. Cette cuvée élaborée |
avec du rolle est le meilleur |
vin blanc de Provence. Son
nez, marqué par le fenouil, |
est superbe. La bouche est
dense avec du volume, une
matiére magnifique et une
forte personnalité qui ne doit
rien a la technicité. Un vin ||
de gros potentiel avec une
superbe finale d'herbe
fraiche, un peu mentholée,
trés complexe. Son vieillisse-

ent est magnifique, comme }
P

| nez exprime a I'aération des
' Javec un joli milieu de bouche
| {finale. Ce vin de demi-corps

' Jun peu, mais il est charmant.

JActuellement, le 1990 est en
' Tnde forme, ce qui laisse
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CINQ VINS A SUIVRE

L'Alycastre blanc 2006

! 2. DOMAINE DES SARRINS
’ Vin de pays du Var

Blanc de rolle 2006

3. DoMAINE GAvOTY
Clarendon blanc 2006

. DOMAINE RICHEAUME
Cuvée Columelle

Quelques cuvées qui mériteraient
de figurer au rang de crus classés.

Il 1. DoMAINE DE LA COURTADE

860 ¢

14 €

15 €

rouge 2005 N. C.
§. DOMAINE SAINT ANDRE
DE FIGUIERE ¢
Réserve Delphine 3
i blanc 2006 17,70 € g
gtémoignem auiourd'hh' ‘maine | intense exprime réglisse et
les 1988 et 1995. 15€ : me | miire sur une touche boisée.
il g ® ind#Mpesch | La bouche est dense avec un
[_18/20 ] ad \ard | séduisant milieu de bouche
Cuvée Clarendon 2006 cet + ¢ 4 | velouté et un joli soutien
Rosé, Le nez est superbe de | I'aban A C\ a | boisé, le tout d'une belle per-
fraicheur et de complexité, | falaise \ p | sistance. Un vin élégant, tan-
et la bouche n'est pas en | plante le c,..- (0 \_—y \ nique, mais sans excés. N.C.
reste. Souple et dense, elle | grand feuly o \‘¢
est pleine et d'une belle lon- | recommenc g = ds N O Domaine Saint
gueur. Un superbe rosé de | une optique B (Q- W dré de Figuiére
repas. 12,50€ | rouges sont de\\>~5 . \'& (\ ssé au massif des
e —— avec une cuvédg X 3 O s, au bord de la Médi-
|_lvmo | (50 % cabernet-s o ® le domaine est I'un
Clarendon 2001 40 % grenache & é ' ciens de la région,

Rouge. La robe est assez
dense, un peu brunie, et le

notes épicées et de garrigue.
En bouche, le vin est souple

harmonieux et suave qui
exprime un joli fruit en

n’est pas trés long, il séche
L'expérience montre qu'il lui

faut encore plusieurs années
pour s'épanouir totalement.

18¢

syrah) joliment épig €
d'une densité exempla
cuvée Columelle, en hig’
mage au grand agrono
romain, est composée d
50 % de cabernet-sauvignon,

40 % syrah et 10 % gre- |
nache, élevés en bois neuf. |
Chacune dans leur style, les |
deux cuvées sont superbes |
et le domaine mériterait |

d’étre classé.

[ 16.6/20 |

Cuvée Columelle 2005
Rouge. La robe est dense,
encore violacée, et le nez

%.C

gnes qll'i remon-
but du siécle.

@

\ du domaine
L
—~ \5‘\ _MAlain Com-
. I T\ 1902 le
. @‘n.. . 0 a.]lmre
S s, les

p (0 \l}-‘ “utl. Réus-
sis § X “€gyle dans les
trois ..(.g qui est
EXcepig \ " <l 'M'

" lent fe \-r;) ongs,
. toujours § O X en
bouche. I} Q \ée
| Vieilles vig .
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vin rouge élég @
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