RECITAL DE ROSELYNE
VIN DE FRANCE

« Apres vingt ans de vinification en
Provence, j'ai décidé d’élaborer un vin
sans contraintes, pour le plaisir

uniquement. »

CEPAGES : Cinsault 100 %
VINIFICATION

La vendange fraiche est immédiatement conduite en
macération ; plusieurs heures de contact entre la
pulpe et la pellicule suffisent & donner structure et
arémes.

Apres fermentation, les jus de saignée seront ensuite
assemblés aux jus de premiére presse. Les modlts
vont fermenter de 15 jours a 3 semaines a 16°.
DEGUSTATION
Légeéreté et fruit rouge frais.
Degré : 12.5 % vol.
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CEPAGES : 100% Rolle
VINIFICATION

— Pressés directement, les raisins blancs dorés par le
—— . ra sz 7 e A~
T soleil ont été égrappés et foulés. Les moilts ont
== fermentés 3 semaines en cuve métallique, apres un
T ——— "l , N .
- débourbage a froid.
DEGUSTATION
On retrouve dans cette cuvée miréralité, structure et L A
typicité aromatique du Rolle. P ;‘;
Degré : 14 % vol. S S——
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